SEl LR Les goits alimentaires

De nombreux plats sont aujourd’hui mondialisés : pizza, kebab, sushi, hamburger...
lls font partie de la culture mondiale, mais leurs gots ne sont pas pour autant
identiques partout et la diversité des pratiques alimentaires demeure.

» Comment les golits alimentaires, en dépit de la mondialisation,
dépendent-ils encore largement des habitudes locales ?

Un constat
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Le Monde-La Vie, 2011.

Entourez les origines géographiques des plats de la restauration

rapide. (doc. 1) e Goit alimentaire : saveur de ce qui est mangé)

Quels sont les espaces de métissage des go(ts alimentaires ?
A votre avis, qu'est-ce qui explique une telle localisation ? (doc. 1)

Quels sont les espaces ou la résistance a I'uniformisation
des gouts est la plus importante ? A votre avis, quelles explications
peuvent étre apportées ? (doc. 1)



